
GOSPODINJSTVO (6. razred) 

Navodila za delo doma – četrtek (19. 3.) 

V učbeniku poišči poglavje Mi hrana lahko škoduje? 

Poišči odgovore na naslednja vprašanja: 

1. Kako preprečimo kvarjenje živil? 
2. Kakšna je razlika med pasterizacijo in sterilizacijo? 
3. Kako doma shranjujete živila, da se ne pokvarijo? 
4. Na kakšen način lahko živilom podaljšamo obstojnost? 
5. Kako vse lahko konzerviramo živila?  
6. Razmisli, kje doma shranjujete posamezna živila in dopolni tabelo. Tabelo 

preriši v zvezek.  
 

 
IME ŽIVILA 

MESTO 
SHRANJEVANJA 

TEMPERATURA 
SHRANJEVANJA 

jogurt hladilnik +4 °C 

krompir   

moka   

testenine   

salama   

čokolada   

kruh   

meso   

sir   

kisle kumarice   

 

V primeru nejasnosti mi lahko pišete na mail: spelagabersek1992@gmail.com  


